Presseinformation

20 Jahre Szigeti — 20 Jahre Sektkultur

Im 20. Jahr des Bestehens hat die Sektkellerei SZIGETI erstmals die
Schallmauer von einer Million produzierten Flaschen durchbrochen! Damit
zahlt die private Kellerei aus Gols zu den vier grol3ten Sektherstellern in
Osterreich. 24 Mitarbeiter erwirtschafteten damit einen Umsatz von drei
Millionen Euro, rund 14 % davon im Export. Seit 2010 ist Szigeti nicht
mehr nur exklusiv in der Gastronomie und im Grol3handel erhaltlich,
sondern mit einigen Produkten auch im ausgewahlten Lebensmittelhandel
vertreten. Besonders erfolgreich ist man in den Vinotheken von Merkur
und Interspar unterwegs. Einen immer hoheren Stellenwert nehmen aber
auch die Szigeti Sekt-Comptoirs ein: Funf solcher ,,Bar & Shop*“-Konzepte
— der Verkauf erfolgt zu ,,Ab-Hof-Preisen* — gibt es schon in Wien, Graz,
Linz und Vo6cklabruck. Vor kurzem haben die beiden ersten Comptoirs im
Ausland eroffnet: Den Standorten in Budapest und Lubeck sollen noch
heuer weitere folgen. Es gibt Verhandlungen mit Partnern in Munchen.

Vom Lohnabfuller zum Markenartikel

Der Schwerpunkt des Golser Kellereibetriebs lag zu Anfang auf der
Lohnversektung fur Winzer aus der Region, vom Start weg wurde aber
auch eine eigene Produktlinie unter dem Markennamen SZIGETI
aufgebaut. Mittlerweile ist die Produkt-Range auf mehr als 30
verschiedene Sorten Sekt und Frizzante angewachsen. Charakteristisch fur
alle Szigeti-Produkte ist der ,,erkennbare”“ Geschmack, da sortenreiner
Sekt erzeugt wird, bei dem man auch schmeckt, welche Trauben
verwendet wurden. Norbert und Peter Szigeti verarbeiten in ihrem
Familienbetrieb fast nur selbst vinifizierte Grundweine aus ausgesuchten,
reifen Trauben aus der Region, die durch die vielen Sonnenstunden des
pannonischen Klimas einen besonders aromatischen Sekt mit ausgepréagt
fruchtigem Bukett ergeben. Zwei Oenologen beraten die Bruder bei der
Zusammenarbeit mit ausgesuchten Vertragswinzern. Produziert wird
ausschliefBlich nach der ,,Méthode Traditionnelle“. Der Erfolg gibt den
Qualitatsfanatikern recht: Immer mehr Sektliebhaber im In- und Ausland
wissen die Sorten- und Geschmacksvielfalt von Szigeti zu schatzen.

Zwei echte Prachtexemplare feiern Jubilaum!

Zum runden Jubilaum haben sich Norbert und Peter Szigeti etwas ganz
Besonderes einfallen lassen: zwei kdstliche Sektspezialitaten, die
aulRergewohnlichen Genuss versprechen! Im Jubilaums-Cuvée Rosé



verschmelzen Zweigelt und Blaufrankisch zu einem wunderbar
harmonischen Geschmackserlebnis und tberraschen den Gaumen mit
einer so unglaublich feinen Perlage, dass so mancher Franzose neidisch
werden kénnte. Sein ,,weil3es” Pendant aus Neuburger mit einer Dosage
aus Chardonnay besticht mit gehaltvoller Frucht und festlicher Opulenz.
Die limitierte Sonderedition punktet aber nicht nur mit ihren ,,Inneren*
Werten: eine besonders hochwertige Aufmachung und die eigens in
Frankreich entworfenen und produzierten Jubilaumsetiketten machen die
beiden zum feinsten Sekt, der in den vergangenen 20 Jahren die Kellerei
verlassen hat.

Sekt, Kunst und Kultur

SZIGETI sieht sich nicht nur als Botschafter osterreichischer Sektkultur im
In- und Ausland: auch Kunst- und Kultursponsoring ist schon seit langem
fixer Bestandteil der Philosophie des Unternehmens. Seit neuestem ist
man sogar offizieller Partner des HaydnClubs, fur den eine eigene ,Limited
Edition* aus burgenlandtypischem Welschriesling kreiert wurde. Schon seit
Jahren engagiert man sich bei Kunstprojekten wie der Produktion ,,Alma*
von Paulus Manker, dem Filmball, der Nestroy-Gala oder der heftig
diskutierten Kunstaktion von Christoph Buchel in der Wiener Secession
anlasslich der Egon Schiele Ausstellung.

Prickelnde Zukunftsaussichten

Auch fur die Zukunft ist man bei SZIGETI absolut optimistisch! Norbert
und Peter Szigeti sehen die Kapazitatsgrenzen noch lange nicht erreicht,
im Gegenteil: Heuer im Herbst wird es wieder eine breit angelegte LEH-
Aktion geben, bei der erstmals neben einem Gewinnspiel und zahlreichen
flankierenden WerbemalRnahmen auch Zweitplatzierungen mit eigenen
Jubilaums-Displays fur entsprechenden Impact am POS sorgen werden.
Auch im Export gibt man Gas: Szigeti wird 2011 alleine an finf Messen im
Ausland — von New York tber Chicago bis nach London — teilnehmen. Und
selbstverstandlich liegen bei den vorausschauenden Unternehmer-Brudern
auch schon die Plane fur einen weiteren Ausbau der Kellerei in der
Schublade. Schliel3lich freuen sich beide schon auf die ndchsten 20 Jahre!
Vorerst wird aber erst einmal ausgiebig gefeiert: von 15. bis 17. April
beim grofRen Jubilaums-Fruhlingsfest in der Kellerei in Gols. Und fur das
traditionelle ,,Martini-Loben* im November kann man ein wahrhaft
fulminantes Finale des Jubilaums-Jahres im Hause Szigeti erwarten.



Facts & Figures:

Grindung: 1991
Eigentimer: Norbert & Peter Szigeti
Mitarbeiter (Stand April 2011): 24

Umsatz 2010: rd. € 3,000.000,— (+ 3 % zum Vorjahr)

Produktion: 1,000.000 Flaschen (+ 3 % zum Vorjahr)

Exportumsatz: € 410.000,—

Exportanteil: rund 14 % (davon 75 % Europa, 10 % Asien, 15 % USA)

Vertrieb: Gastronomie, GroRhandel, Sekt-Comptoirs (2x in Wien, Graz,
Linz und V6cklabruck), 1x Budapest, 1x Lubeck, Lebensmittelhandel
(Merkur, Handelshaus Weil3, Spar Gourmet, Interspar, Eurospar)
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