
handverlesene Weintrauben aus den besten Lagen 
des Seewinkels sowie eine außerordentlich  

schonende Verarbeitung bilden die Grundlage für 
unsere sortentypischen Sekte und Frizzante. Die  

traditionelle Flaschengärung 
 mit ausgesuchter Champagnerhefe Garantiert ein 

einzigartiges Geschmackserlebnis und ein 
 unverwechselbares Mousseux. 

Bei allen unseren Qualitätssekten dienen  
Seewinkler Prädikatsweine als geschmackliche  

Abrundung und verleihen ihnen ihren 
einzigartigen Charakter 

Qualitätssekt in Vollendung 

B ü r o :   7 1 2 2  G o l s   -  A m  A n g e r  3 1 ;  T e l . :   0 2 1 7 3  /  2 1 6 7    F a x :  0 2 1 7 3  /  2 5 1 4  
K e l l e r e i :  S p o r t p l a t z g a s s e  2  A  T e l . :  0 2 1 7 3  /  3 6 6 2  M o b i l :  0 6 7 6  /  3 2 3 8 4 2 5  
S e k t c o m p t o i r :   1 0 4 0  W i e n    S c h l e i f m ü h l g a s s e  1 9 ;     T e l . :  0 6 6 4  /  4 3 2 5 3 8 8  
s e k t k e l l e r e i @ s z i g e t i . a t         w w w . s z i g e t i . a t                  w w w . s e k t c o m p t o i r . a t  

Schaumweinproduzent  

des Jahres 2005 

(Besser Essen und Reisen  -  A
tlas Verlag) 

Überzeugen Sie sich selbst 
Wir laden Sie herzlich ein 

Besuchen Sie uns 
In der Kellerei 
Mo - Fr  von 8:00 bis 12:00 u. 13:00 bis 17:00 Uhr 

Sa von 8:00 bis 12:00 Uhr 
Im Sektcomptoir 

Mo - Do von 17:00 bis 21:00 Uhr 

Fr von 15:00 bis 21:00 Uhr 
Sa von 10:00 bis 16:00 Uhr 


